KRILITA
Karamelės rūšys
Karamelės rūšys yra klasifikuojamos pagal katalizatorius naudojamus skatinti karamelizacijos reakcijai.




Yra 4 karamelės rūšys: E150a, E150b, E150c, E150d 
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♦  E 150a - Paprasta karamelė
· Paprasta Karamelė ruošiama kontroliuojant termiškai apdorojamus maistinius  angliavandenius ir skatina karamelizaciją,  galima  naudoti rūgštis, šarmus ir druskas.
· Neleidžiama naudoti sulfitų ir amonio junginių.
◊  Ypatybės:

       □ Karamelė su neigiamu koloidiniu krūviu ir rausvai ruda tonacija. 



◊ Panaudojimas: 

• Aperityvas

• Alkoholiniai gėrimai

Šioje klasėje gamintojas  gamina degintą cukrų.
 Karamelė būna - skysto ir miltelių pavidalo.
♦ E 150b - Kaustinio sulfito kalramelė
· Kaustinio sulfito karamelė ruošiama kontroliuojant termiškai apdorojamus maistinius  angliavandenius su arba be rūgštimis arba šarmais, dalyvaujant sulfitų junginiams.
· Neleidžiama naudoti amonio junginių.
◊  Ypatybės:

       □ Karamelė su neigiamu koloidiniu krūviu ir rausvai ruda tonacija. 

◊ Panaudojimas: 

• Alkoholiniai gėrimai
• Irisai ir saldumynai

• Konditerijos pramonė

• Farmacijos pramonė
Keli gamintojo produktai: 

Karamelė N35 
Karamelė SA60 
Karamelė SA30 
Karamelė S/30

♦ E 150c -  Amonio karamelė
· Amonio karamelė ruošiama  kontroliuojant termiškai apdorojamus maistinius  angliavandenius su arba be rūgštimis arba šarmais, dalyvaujant amonio junginiams.
· Neleidžiama naudoti sulfito junginių.
◊  Ypatybės:

      □ Karamelė su teigiamu koloidiniu krūviu ir rausvai ruda tonacija. 

◊ Panaudojimas:
• Alus 

• Kepyklos 

• Padažai 

• Duona 




Keli gamintojo produktai: 

Karamelė P / 9 
Karamelė P/13S 
Karamelė P/13L 
Caratom P100 (milteliai)

♦E 150d -  Sulfito amonio karamelė      

·              
Sulfito amoniako karamelė     ruošiama kontroliuojant termiškai apdorojamus maistinius  angliavandenius su arba be rūgštimis arba šarmais, dalyvaujant  sulfitų ir amonio junginiams.
 ◊  Ypatybės:

      □ Karamelė su neigiamu koloidiniu krūviu ir ruda tonacija. 

 ◊ Panaudojimas:
• Nealkoholiniai gėrimai 

• Gyvūnų maistas 

• Kepyklos 

• Irisai ir saldumynai 

• Konditerijos pramonės 

• Farmacijos pramonė 



Keli gamintojo Produktai: 

Karamelė S 
Karamelė DS 
Karamelė DS/7L 
Karamelė SA6V 
Caratom D/55 (milteliai) 
Caratom R100 (milteliai) 
Caratom M40 (milteliai)
♦ Degintas cukrus (Ingridientas)

   ◊  Ypatybės:

       □ Karamelė su neigiamu koloidiniu krūviu ir rausvai ruda tonacija. 

◊ Panaudojimas:
• Alkoholiniai gėrimai 

• Kepyklos 

• Konditerijos pramonės 

• Farmacijos pramonė 



Keli  gamintojo produktai: 

Degintas cukraus BS/100 
Degintas cukraus BS/111 
Caratom S / 6 (milteliai)
